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BRAUHAUSSTRASSE 4/IH 



Case 4671 
XO/Si 

Yosiaki KIMUEA, Naha-shi / Japan 

"Verf ahren und Vorrichtung zur Herstellung von Futtermitteln, 
die Bagasse, Protein und Hefe enthalten" 

• 

Die Erf indung betriff t ein Verf ahren und eine Vorrichtung zur 
Herstellung von Futtermitteln fiir Binder, Schweine Oder GeflU- 
gel, die Bagasse, Protein und Hefe enthalten. 

Die Erfindung betrifft insbesondere ein Verfahren zur Herstellung 
eines Futtermittels fiir Hinder, Schweine oder Gefliigel, das Ba- 
gasse, Hefe und Protein enthalt und das darin besteht, dafl man 
Bagasse, d.h. zerkleinerte, bei der Zuckerherstellung anfallen- 
de Zuckerrohrrtickstande mit einem Proteinhefepilz, Candida uti- 
lis oder der Mutterhef e, C. utilis var major und einer cellulo- 
sezersetzenden Bakterie, Trichoderma viride, vermischt, die Mi-, 
schung dieser Materialien bei der optimalen Fermentierungstem- 
peratur fermentiert, die fermentierte Bagas semi schung und den 
^erkleinerten, getrockneten und mit Getreide vermischten oberen 
Teil von Zuckerrohr in einem def inierten Verhaltnis vermischt 
und die erhaltene Mischung durch Walzen und Trocknen in eine zu 
Futterzwecken geeignete Form iiberfiihrt. 

Es gibt eine Eeihe von zuckerherstellenden Landern und in der 
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Hauptzahl dieser lander wird. Zucker aua Zuckerrohr hergestellt, 
wobei eine groBe Menge von Bagasse ein, nach dem Auspressen und 
der Extraktion des Zellsaftes aus dem Zuckerrohr verbleibender 
fiberartiger Biickstand anfallt. Es wurden jedoch keine geeigne- 
ten Verfahren zur Nutzung der Bagasse entwickelt und daher er- 
geben sich fur diese Lander Probleme bei der Beseitigung der an- 
wachsenden Bagassemengen* 

Candida u til is kann ferner als Nahrungsmittel und als Futtermit- 
tel, als auch als Hefepilz verwendet werden und erfindungsgemaB 
wird eine Vermehrung der Pilzmenge dadurch erreicht, daB man 
Abfallmelassen etc, als Kulturmedium verwendet, Es wurde gef un- 
den, daB aufgrund der Tatsache, daB dieser Pilz in der Lage ist, 
ein Protein mit hohem Nahrwert in dem Korper der Hef e anzusam- 
meln, die Bagasse als Futtermittel verwendet werden kann, das 
ein ausserst nahrreiches Protein enthalt, indem man den oben er- 
wahnten Pilz als Proteinhef epilz fiir ein gemischtes Futter ver- 
wendet , das im wesentlichen aus Bagasse besteht* Es wurde auch 
feststellt, daB die Entwicklung der Hefe im Gegensatz zu ande- 
ren Hef en in relativ kurzer Zeitdauer durchgefiihrt werden kann, 
so daB die Hefe fiir die Massenprbduktion geeignet ist, Z.B. 
kann die Hef emenge in 6 Stunden auf die zwolff ache Anf angsmen- 
ge gesteigert werden, wenn man die Hefe unter Beliiftung in ei- 
ner neutral i si ert en Melasseabf allf lussigkeit kultiviert. 

Die Zusammensetzung des Proteinhef epilzes Candida utilis ist da- 
bei die folgende: 

Bestandteile Menge (Gramm pro 100 g des ge- 



trockneten Hefepilzes 



Protein 46,0 g " 

Lipide 2,8 g 

Kohl e hydrate 37,7 g 

Aschegehalt 5,5 g 

Calcium 50 mg 

Phosphor 1100 mg 

Eisen 80 mg 

Vitamin A 0 
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Vitamin \ 2,5 mg 

Vitamin B 2 2,6 mg 

Nikotinsaure 30 ' mg 

Vitamin C 0 



Weiterhin ist Trichoderma viride ein Pilz, der durch Zersetzung 
der Cellulose und der Hemicellulose von rohen Fasem, die in 
groBen Mengen in der Bagasse oder in den Grasern roher Futter- 
mittel enthalten sind, Dextrose produziert. 

Es wurde f erner gefunden, daB durch Vermindern des Anteils der 
rohen Fasem in der Bagasse durch Anwendung des Hefepilzes der 
Fahrwert des Futtermittels gesteigert werden kann und das Futter- 
mittel verdaut werden kann, so daB Bagasse, die einen groBen An- 
teil an rohen Fasem enthalt, als gemischtes Futtermittel ver- 
wendet werden kann. 

Es wurde daher ein wirtschaftliches Verf ahren zur Herstellung ei- 
nes Vollfuttermittels fur Haustiere gefunden, das darin besteht, 
daB man Bagasse mit Pilzen,wie Candida utilis oder Candida uti- 
lis var major, die die Mutterhefe der Candida utilis ist, und 
Trichoderma viride vermischt und die Mischung in einer Mehrfach- 
tankfermentiereinrichtung fermentiert, urn den Fahrwert, die Ver- 
dauharkeit und den Proteingehalt des Bagassefuttermittels zu 
steigern und man den Anteil der fur die Wiederkauer erforderli- 
chen rohen Fasem in geeigneter Weise einstellt und weiterhin 
zu der f ermentierten Mischung eine fur Binder, Schweine etc. 
geeignete Starkequelle zusetzt. 

Weiterhin wurde eine Vorrichtung zur Burchfuhrung des oben fce- 
schriehenen Verf ahrens geftuiden, die 

(A) eine Einrichtung zur Behandlung der Bagasse und zum Fermen- 
tieren der als Rohmaterial verwendeten Bagasse geeignet ist^ und 
die eine Bagasse liefert, die ein fur Tierfuttermittel geeigne- 
tes Protein enthalt, 

(B) eine Grunmaterialhehandlungseinrichtung (wohei im folgenden 
der Einfachheit halber die Stiele, GrSser und anderen griinen 
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Teile als "Griinmateri alien" bezeichnet werden) in der der obere 
Teil des Zuckerrohrs geschnitten, getrocknet und zerkleinert 
und mit Getreide versetzt wird, und 

(C) eine Einrichtung zum Vermischen der Bagasse, die aus der Ba- 
gassebehandlungseinrichtung (A) herstammt, mit den behahdelten 
Griinmaterialien aus der Einrichtung (B) und Einrichtungen zum 
Walzen der Mischung zu einem Blatt mit der angestrebten Breite 
und Dicke und Einrichtungen zum Trocknen und Schneiden des Ma- 
terials zu den geeigneten Abmessungen, umfasst. 

An Hand der in den beigefugten Zeichnungen dargestellten bevor- 
zugten Ausfuhrungsf ormen soil die Erfindung im folgenden bei- 
spielsweise naher erlautert werden. 

Pig. 1 zeigt die erfindungsgemaBe Vorrichtung zur Herstellung 

von Futterjpitteln, die Bagasse und Hefeprotein enthalten, 
von oben gesehen; 

Fig. 2 zeigt eine Seitenansicht der erf indungsgemaBen Bagassebe- 
handlungseinrichtung; 

Pig. 3 zeigt eine Seitenansicht der er f indungsgemaBen Griinmate- 
rialienbehandlungseinrichtung ; 

Fig. 4 zeigt einen Schnitt durch die erf indungsgemaB verwendete 
Ferment ier- und Ruhr einrichtung; 

Fig. 5 zeigt in schematischer Weise die Zeitintervalle, in denen 
die fermentierten Produkte aus der Fermentiereinrichtung 
abgezogen werden; 

Fig. 6 zeigt einen Langsschnitt durch die erfindung sgemaB verwen- 
dete HeiBluftzerkleinerungseinrichtung; 

Fig. 7 zeigt einen Schnitt durch die in der Fig. 6 gezeigte Vor- 
richtung langs der Linie VII- VII; 

Fig. 8 zeigt eine Seitenansicht zum Walzen, Trocknen, Schneiden 
und Lagern der fermentierten Mischung; 

Fig. 9 zeigt ein FlieBschema, das das erfindungsgemaBe Verfah- 
ren erlautert; 

Fig. 10 zeigt einen Langsschnitt durch eine weitere Ausfuhrungs-. 
form der erfindungsgemaB verwendeten Fermentier- und 
Ruhreinrichtung ; 
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Fig. 11 zeigt einen Querschnitt durch die in der Pig. 10 gezeig 

te Fermentier- und Euhreinrichtung} 
Fig. 12 zeigt eine' vergrosserte Ansicht der Walzeinrichtung der 

in der Fig. 8 gezeigten Vorrichtung; 
Fig. 13 zeigt eine Vorderansicht der Walzeinrichtung mit ge- 

trennten (Peilen, wie sie in der Fig. 12 gezeigt istj 
Fig. 14 zeigt einen vergrosserten Schnitt durch. ein Drahtnetz, 

das in der Walz-Fermentier- und Misch-Einrichtung der 

Fig. 8 verwendet wird. 

Die erfindungsgemaBe Yorrichtung besteht nun aus dem Bagassebe- 
handlungssystem (A) , in dem die als Ephmaterial verwendete Ba- 
gasse fermentiert wird und in eine Bagasse tiberfiinrt wird, die 
ein Protein und rohe Fasern, die als Tierfuttermittel geeignet 
sind, enthalt, 

dem Grunmaterialbenandlungssystem (B),in dem die grunen Stiele 
d.h. der obere Teil des Zuckerronrs fein zerschnitten, durch 
HeiBluft getrocknet und mit Getreiden versetzt werden, und 
dem Verpackungssystem (C) , in dem die aus dem System (A) entnom- 
mene Bagasse mit den Griinmateri alien aus dem System (B) in einem 
bestimmten Gewichtsverhaltnis vermischt werden, worauf die Mi- 
schung zu einem Blatt mit definierter Breite xmd definierter 
Dicke gewalzt wird, das getrocknet und in eine bestimmte Lange 
zerschnitten wird. 

Zunachst wird die Behandlung der Bagasse in dem Bagassebehand- 
lungssystem (A) genauer beschrieben. Die in Form von Wurfeln aus 
den Zuckerfabriken kommende Bagasse wird zunachst gelagert. 

Wie in der Fig. 1 gezeigt, wird die Bagasse in eine Zerkleine- 
rungseinrichtung 1 eingefuhrt, in der die Bagasse fein zerklei- 
nert wird, worauf die Bagasse mit Hilf e dee FSrderbandes 2, das 
unterhalb der Zerkleinerungseinrichtung 1 angeordnet ist, zu der 
Euhreinrichtung 3 gefordert wird. 

Die in dieser Weise in die Euhreinrichtung 3 elngefuhrte zerklei- 
nerte Bagasse wird dann in ausreichendem MaBe geriihrt, wahrend- 
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dem sie mit Hilfe von Dampf , der aus einem Dampfkessel 30 zuge- 
fiihrt wird, sterilisiert wird und wird anschlieBend mit Hilfe 
eines Forderbandes 4, das unterhalb der Buhreinrichtung 3 ange- 
ordnet ist, in den Pilzzugabetank 5 iiberfuhrt. 

In der in der Pig. 2 gezeigten Ausfuhrungsf orm besteht der Pilz- 
zugabetank 5 aus einem oberen Abschnitt 5A und einem unteren Ab- 
schnitt 5B. Die in den oberen Abschnitt 5A eingefiihrte zerklei- 
nerte Bagasse wird mit einer verdiinnten wassrigen Dispersion von 
Calciumcarbonat (CaCO^), wie z.B. zerkleinertem, aus Korallen- 
riffen stammendem Material, die von oben iiber den Vasserbehalter 
6 auf die Bagasse gespruht wird, veimischt, so daB die zerklei- 
nerte Bagasse mit Calciumcarbonat versetzt, auf eine optimale 
Temperatur abgekiihlt und durch die verdiinnte wassrige Dispersion 
neutralisiert wird. Die so behandelte Bagasse wird dann in den 
unteren Abschnitt 5B eingefiihrt, in dem eine Pilzflussigkeit 
(speed fungus liquid), die Trichoderma viride enthalt, zu der 
Bagasse zugegeben wird, worauf das Material, wie es in der Fig.2 
gezeigt ist, mit Hilfe einer Fordereinrichtung 17 in den Ober- 
teil eines Vielstuf enf ermentiertanks 18 eingebracht wird. Der 
Fermentiertank 18, wie er in der" Fig. 2 gezeigt ist, umfasst 
vier Fermentierstufen und das Material, das in den Oberteil des 
Tanks 18 eingefiihrt wird, ist, wenn es durch die vier Stufen hin- 
durchgefiihrt ist, unter Ausbildung eines weichen Produkts ausrei 
chend fermentiert und zersetzt. Die so in den Oberteil des Tan- 
kes 18 eingefiihrte Bagasse wird durch Fermentieren in der ersten 
und in der zweiten Stufe zersetzt und dann wird in der dritten 
Stufe eine Teighefe, Saccharomyces cerevisiae zu der in dieser Vei- 
se zersetzten Bagasse zugesetzt, worauf die Bagassemischung mit 
einer CaCOj-Fliissigkeit neutralisiert wird. Weiterhin wird zur 
Animpfung Hefe zu der neutralisiert en Bagassemischung zugegeben, 
urn den Proteinanteil zu erhohen. 

Als Kulturmedium fur den Pilz werden Abf allmelassen Oder Kleie- 
malz mit der Bagasse vermischt. Das Kulturmedium unterscheidet 
sich von dem fiir Trichoderma viride und durch eine Kombination 
Jer beiden Kulturarten wird eine zusammengesetzte Nahrstoffquel- ' 
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le zu der Bagasse zugegebeiu 

» 

Die so mit dem Protein angereicherte Bagasse wird dam vom unte- 
ren Teil des Ferment ier tanks 18 mit Hilfe eines Forderbandes 1?/, 
das unterhalb des Fermentiertanks 18 angeordnet ist, in einen 
Mischtank 20 uberfiihrt, in dem Vitamine und andere Nahrstoff quel- 
len mit hohem Nahrwert, wie Chlorella ellipsoidea und Extrakte 
von Arzneimittelkrautern zu der Bagasse zugesetzt werden konnen 
und in den man auch zur Geschmacksverbesserung durch Verwendung 
der in einem Tank 13 kultivierten Hefe Nucleotidf lttssigkeiten 
von RNA-Bestandteilen zugeben kann. Z.B. werden Enzyme, wie 
Candida flaveri, C. guillier mondire, Clostridium acetobutylieum, 
Eremothe cium asphyii oder Ashpya gossipii neutralisiert, gerei- 
nigt und dann als Vitamin Bg-Additiv in den Mischtank 20 einge- 
bracht, urn den Wahrwert der Bagasse zu steigern. 

Wie in der Fig. 2* gezeigt, besteht der Mischtank 20 aus einem 
oberen und einem unteren Abschnitt, in denen die Bagasse mit der 
Proteinquelle, den Grunmaterialien, der Starkequelle und den Vi- 
taminquellen, die anderweitig zugefiihrt werden, vermischt wird. 

Jeder Abschnitt des Fermentiertanks 18 ist, wie es in der Fig.10 
gezeigt ist, mt einem DUsenrohr 66 versehen, durch deren Diisen 
mit Hilfe des in der Fig. 1 gezeigten Kompressors 16 komprimier- 
te Luft in den Tank eingefuhrt wird, wodurch die Fermentierung 
der Bagasse unter fur die Zersetzung der Bagasse und der Eulti- 
vierung der Hefe optimalen'Bedingungen durchgefiihrt wird, worauf 
die Bagasse, wie es oben bereits erwahnt wurde, in dem Misch- 
tank 20 gesammelt wird. 

Die in dieser Weise fermentierte Bagasse wird mit einer zeitli- 
chen Verzogerung, wie es in der Fig. 5 gezeigt ist, z.B. in dem 
erfindungsgemaBen Beispiel angegeben, aus vier Tanks 18 nach- 
einander jede Stunde abgezogen. Die in der Fig. 5 gezeigte Aus-, 
fiihrungsf orm zeigt ein Beispiel der zeitlichen Verzogerung zwi- 
schen der Zeit, wahrend der die rohe Bagasse in jeden der vier 
Tanks 18a, 18b, 18c und l8d eingefuhrt wird, und der Zeit, zu 
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der, die fermentierte Bagasse aus dem Tank abgezogen wird, wobei 
•dieser Zeitunterschied, wie es in dem Beispiel angegeben wird, 
z.B. 4 Stunden betragt. In dem Tank 18a, der am rechten ausser- 
sten Ende der vier Tanks angeordnet ist, wird zuerst die rohe 
Bagasse, z.B. urn 8 Uhr, eingebracht, worauf die erste Entnahme 
der fermentierten Bagasse urn 12 Uhr beginnt, worauf die zweite 
Zufiihrung neuer Bagasse urn 12 Uhr und die zweite Entnahme der 
fermentierten Bagasse urn 16 Uhr beginnt, anschlieBend startet 
man die dritte Zufiihrung der rohen Bagasse urn 16 Uhr und die 
dritte Entnahme der fermentierten Bagasse urn 20 Uhr und voll- 
zieht eine vierte (letzte) Zufiihrung der rohen Bagasse urn 20 Uhr 
und erganzt die vierte Entnahme der fermentierten Bagasse aus 
dem Tank urn 24 Uhr. In dem weiteren Tank 18b wird der gleiche 
Betriebszyklus eine Stunde spater aufgenommen, wahrend die Be- 
triebsaufnahme des dritten Tanks von rechts (18c) 
eine weitere Stunde spater (d.h. zwei Stunden ' spater im Ver- 
gleieh zu dem Betriebszyklus des Tanks 18a) aufgenommen wird 
und der auf der linken Seite angeordnete Tank 18d urn eine Stun- 
de verschoben,in Bezug auf den Tank 18c (urrium drei Stunden ver- 
schoben, in Bezug auf den Betriebszyklus des Tanks 18a) in Be- 
trieb genommen wird. 

Demzufolge werden bei der Zufiihrung roher Bagasse in die Tanks 
18a, 18b, 18c und 18d aus dem Pilzzugabetank 5 iiber das Forder- 
band 17 die auf einanderf olgenden Betriebsstuf en "Zufiihrung der 
rohen Bagasse in den Tank 18a wahrend der ersten Stunde, Zufiih- 
rung der Bagasse in den Tank 18b wahrend der nachsten Stunde, 
Zufiihrung der Bagasse in den Tank 18c wahrend der iibemachsten 
Stunde und Zufiihrung der Bagasse in den Tank I8d wahrend der 
iiber-ubernachsten Stunde" viermal wiederholt. In gleicher Weise 
wird die fermentierte Bagasse jede Stunde nacheinander aus den 
Tanks 18a, 18b, 18c und I8d in den Mischtank 20 iiberfuhrt. 

Es sei erwahnt, dafl die oben genannte Ausfiihrungsf orm den Fall 
betraf, bei dem die Fermentierung der Bagasse in dem Tank 18 
wahrend etwa 4 Stunden erfolgt, wahrend in dem Fall, daB die 
Fermentierdauer jedes Tanks etwa 6 Stunden betragt, die Zufuh- 
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rung der rohen Bagasse (und das Abziehen der f ermentierten Ba- 
gasse) alle 1,5 Stunden erfolgt. Mit anderen Worten, wenn H die' 
Fermentierzeit der Bagasse und IT die Anzahl der Tanks -ist,ent- 
qporichfc die Dauer der "Zeitverzogerung" dem Vert von H/N. 

Ein Teil der in dem Ferment iertank 18 fermentierten Bagasse wird 
dann als Hef ekulturquelle mit Hilfe eines Forderbandes von der 
zweiten Stufe des Ferment iertanks 18 in den Pilz zugabet ank 5 
iiberfuhrt. Andererseits wird die Melasse iiber einen Wasserbehal- 
ter 6, einen Abf allmelassebehalter 8, einen Dampfkessel 30, ei- 
nen ersten Lagertank 9 fur Perphosphorsaure und den Tank 10 fur 
Ammoniak als neutralisierte Melasse in einen Melasselagerbehal- 
ter iiberfiihrt und dann wird die Melassefliissigkeit aus dem Me- 
lassebehalter 11 in den Ferment iertank 13 eingebracht. Aus einem 
Tank 12, in dem die zur Animpfung verwendete Hefe .enthalten ist, 
wird die zur Animpfung verwendete Hef ef liissigkeit in den Fermen- 
tiertank 13 eingebracht, in dem die Proteinhefe kontinuierlich 
unter Ruhren und unter Einfiihrung von komprimierter Luf t bei der 
optimalen Temperatur kultiviert wird. Die Beluf tung erfolgt da- 
durch, dafi man komprimierte Luft, wie es in der Fig. 4 gezeigt 
ist, mit Hilfe des Kompressors 16 durch die Dusenrohren 7 und 
15 fiihrt, wodurch sich die fiir die Kultivierung der Hefe optima- 
len Bedingungen ergeben. Die in dieser Veise in dem Fermentier- 
tank 13 kultivierte proteinhaltige Hefe wird mit Hilfe einer Lei- 
tung in den Mischtank 20 eingebracht. 

Die Kultivierung einer proteinhaltigen Hefe, Candida utilis, wird 
in dem Fermentiertank 13 durchgef iihrt, der eine Perphosphorsau-r 
relosung, wassrigen Ammoniak, eine wassrige Natriumhydroxydlo- 
sung und eine Ammoniumsulfatlosung enthalt, wodurch der fiir die 
Hefe geeignete Stickstoff zugefiihrt und der pH-Wert des Systems 
auf einem fiir die Kultur geeigneten Wert von etwa 4,5 gehalten 
wird. Die in dieser Weise in dem Fermentiertank 13 kultivierte 
proteinhaltige Hefe wird dann in den Mischtank 20 eingebracht. 

Somit wird in dem Mischtank 20 die kultivierte Hefe Candida uti- 
lis mit der aus dem Fermentiertank 18 zugefuhrten. fermentierten 
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Bagasse und mit anderen Starkequellen und Vitaminquellen ver- 
mischt. 

In jedem Tank wird durch die zugegebene Hefe ein geeignetes Kul- 
turmedium gebildet, dessen pH-Wert in geeigneter Weise einge- 
8tellt und dessen optimale Temperatur auf rechterhalten wird. 
Bevorzugte Bedingungen fiir die Hefekultivierung ergeben sich in 
dem Tank, wenn man, wie es in der Pig. 4 gezeigt wird, Luft durch 
ein Diisenrohr 15 einfuhrt. Die Beliiftung jedes Tanks erfolgt da- 
durch, daB man Druckluft aus dem Kompressor 16 einfuhrt, wodurch 
sich. die bevorzugten Kulturbedingungen ergeben. 

In dieser Weise wird die in die Fermentiertanks 18 eihgebrachte 
Bagasse in ausreichender Weise durch die optimale Beliiftung fer- 
mentiert und zersetzt und dann unter Beriicksichtigung der oben 
mit Hinsicht auf die Pig. 5 erwahnten Zeitinteryalle (z.B. jede 
Stunde) mit Hilfe'des Pbrderbandes 19 in den Mischtank 20 des 
Systems (C) eingebracht, wobei gleichzeitig ein Teil der Bagas- 
se aus dem Permentiertank 18 als Hefequelle in den Pilzzugabe- 
tank 5 zuriickgefuhrt wird. Weiterhin werden die in dem Permen- 
tiertank 13 kultivierte Proteinquelle und andere Materialien 
in dem Mischtank 20 gesammelt und die Mischung wird dann in eine 
Rutsche 43 eingebracht. Die chemische Zusammensetzung der aus 
dem Permentiertank 18 in den Mischtank tiberfuhrte zersetzte 
Bagasse war dabei die folgende; 



Be stand teil 


Menge 


Rohprotein 


34,5 % 


Rohfett 


6,59% 


Rohaschegehalt 


5,21% 


wasserlosliche anorgani- 
sche Stickstoffverbindun- 






gen 


28,7 % 



Wie oben bereits erwahnt wurde, wird die Bagasse zur Steigerung 
des Nahrwertes, zur Verbesserung der Verdaubarkeit und zur Er- 
hohung des Proteingehaltes mit den Hefen vexmischt, fenaentiert 
und zersetzt. Dann wird die so zersetzte Bagasse in der Weise 
behandelt, da A sie eine geeignete Menge roher Pasern enthalt, 
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die fur Wiederkauer, wie Hinder etc* , erforderlich sind und dann 
in dera im folgenden erwahnten Griinmaterialbehandlungssystem (B) 
mit einem Getreidepulver als Starkequelle und Vitaminen ver- 
mischt. Im Fall von Puttermitteln fiir Schweine Oder Huhner kon- 
nen die rohen Fasern fein vermahlen werden. 

Eine weitere Ausfiihrungsf orm des Fermentier- und Beluf tungstanks 
ist in den Fig. 10 und 11 der beigefiigten Zeichnungen erlautert. 
Die Vorrichtung ist derart konstruiert, daB die Bagasse mit ei- 
ner Hef eflussigkeit vermischt und zu einem weichen f aserhaltigen 
Material f ermentiert und zersetzt wird und die Fahrstoff quelle^ 
fiir das Hefewachstum auf der Bagasse absorbiert, wodurch man ei- 
nen Hauptbestandteil eines zusammengesetzten Futtermittels fiir 
Haustiere, wie Hinder, Pferde, Schweine, Huhner etc., erhalt. 

Zu diesem Zweck wird am. unteren Ende eines Lagerriihrtanks 63, 
der rait einem BagasseeinlaB 61 und einem Hefef lussigkeitseinlaB 
62 versehen ist, ein automatischer BagasseauslaB angeordnet. Der 
Lagerruhrtank 63 ist weiterhin mit einer gewiinschten Anzahl von 
Drehachsen 65 in mehreren Stufen und Ruhrern 67, die jeweils mit 
den Drehachsen verbunden sind, versehen. Weiterhin ist in- dem 
Lagerruhrtank 63 etwas weiter oben gelegen eine Zufiihrungslei- 
tung 68 angeordnet, die mit Spriihdiisen 66 versehen ist, aus de- 
nen Dampf und Flussigkeit mit geeigneter Temperatur in geeigne- 
ten Mengen eingespriiht werden. Die Bezugsziffer 69 steht fiir ei- 
ne kleine automatische Hydraulikeinrichtung , wahrend die Be- 
zugszif fern. 70 fiir Kettentriebe zum gleichzeitigen Betreiben der 
Drehachsen 65 stehen. 

Bei der Durchfiihrung der Fermentierung und Zersetzung der Bagas- 
se mit Hilfe dieser Vorrichtung wird die Bagasse kontinuierlich 
iiber einen EinlaB 61 in den Lagerruhrtank 63 eingefiibrt, dessen 
Drehachsen 65 in. Bewegung gesetzt werden und die zugefiihrte Ba- 
gasse rait Hilfe der Riihrer 67, die an den Drehachsen 65 befes- 
tigt ^ind, riihren, wobei gleichzeitig eine Hef eflussigkeit iiber 
den HefefliissigkeitseinlaB 62, der am Oberteil des Lagerriihr- 
tanks 63 angeordnet ist, in den Lagerruhrtank 63 eingebracht 
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wird und Luft iiber die Spruhdiisen 66 der Zufuhrungsleitung 68 
in den Lagerriihrtank 63 eingeblasen wird. 

Mit Hilfe des oben erwahnten Verfahrens kann Hefe unter optima- 
len Bedingungen kultiviert werden, wobei die in der Bagasse ent- 
haltene Saure neutralisiert wird und ein optimaler pH-Wert auf- 
rechterhalten wird, so dafl die Fermentierung in glatter Veise 
ablauft und die Bagassefasera unter Ausbildung der weichen Ba- 
gasse zersetzt werden. In diesem Fall hangt die optimale Tempe- 
ratur von der Art der verwendeten Hefe ab und die Steuerung der 
Permentiertemperatur wird durch Einstellung der Temperatur der 
Luft oder der Fliissigkeit, die iiber die Spriib-dusen 66 eingefiihrt 
werden, geregelt. 

Wie oben bereits erwahnt, stellt die in dieser Veise fermentier- 
te und zersetzte Bagasse einen Hauptbestandteil eines zusammen- 
gesetzten Futtermittels dar. Die in dieser Weise durch Permen- 
tierung zersetzte Bagasse wird nach und nach auf dem Auslafl 64, 
der am Unterteil des Lagertanks 63 angeordnet ist, der automa- 
tisch geoffnet und geschlossen werden kann, abgeschieden und 
dann mit Hilfe eines Forderbandes etc. in den sich anschlieBen- 
den Behalter uberfuhrt. Die in den Fig. 10 und 11 gezeigte Aus- 
fuhrungsform zeigt eine. geeignete Einrichtung zur Steuerung der 
Zersetzung der Bagasse mit Hilfe von Hefe durch Einstellung der 
Behandlungsdauer und durch Zufuhrung frischer Fliissigkeit iiber 
den HefefliissigkeitseinlaB 62. 

AnschlieBend werden die Grunmateriali en in eine Zerkleinerungs- 
einrichtung 22, die die erste Stufe des Griinmaterialbehand- 
lungssystems (B) darstellt, und in dem die Grunmateriali en zer- 
kleinert werden, eingebracht und anr.chlieflend werden die zer- 
kleinerten Griinraateri alien mit Hilfe eines Forderbandes 23, das 
unterhalb der Zerkl einerungseinrichtung 22 angeordnet ist, in 
eine Ruhreinrdchtung 24 uberfuhrt. Wie es in der Fig. 3 gezeigt 
ist, werden die aunrnichend geriiluten Grunmaterialien mit. Hilfe 
eines Becherwerki; ^1, das unterhalb des Unterteils der Iiiihrein- 
richtung 2A angeordnet ist, zum Oberteil einer Trocknungoein- 
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richtung 52 gefordert. Nachdem die Griinmaterialien in dieser 
Mehrf achsiebf orderbandtrockmiiigseinrichtung ausreicliend getrock- 
net worden sind, werden sie mit Hilfe eines Porderbandes 53 und 
einer Porderschnecke 25 in den Eingang einer HeiBluftzerkleine- - 
rungs einrichtung 26 eingebracht. Der Langsschnitt und der Quer- 
schnitt der HeiBluftzerkleinerungseinrichtiing 26 sind in den 
Pig. 6 bzw. 7 gezeigt. Wie aus den Piguren ersichtlich, ist ein 
Zylinder 55 der Zerkleinerungseinrichtung 26 drehbar in einem 
Gestell 54* gelagert und zwei Druckplatten 28, die jeweils mit 
einer konkaven Kriimmung 57 versehen sind, sind in der Mitte des 
tint er en Teils des Zylinders 55 angeordnet und werden mit Hilfe 
einer Druckfeder 56 am unteren Teilder Druckplatte nach auBen 
gedriickt, so daB die Druckplatten sich an den Riickseiten beruh- 
ren. An der ausseren Seite der konkaven Kriimmung der Druckplat- 
ten 28 sind zwei Zerkleinerungswalzen 29 von oben nach unten 
langs der konkaven Kriimmungen 57 der Druckplatten 28 gleitbar 
-angeordnet. 

Venn die Griinmaterialien kontinuierlich mit Hilfe einer Forder- 
schnecke 25 * die hinter dem oberen Teil des zylindrischen Kor- 
pers 55 angeordnet ist, in den zylindrischen Korper 55 einge- 
fiihrt werden, werden die in dieser Weise zugefuhrten Griinma- 
terialien in den Zylinder 55 mit Hilfe einer auf der inneren 
Wandung des Zylinders 55 angeordnet en Porderschnecke 27 weiter 
gefordert, wahrenddem die Griinmaterialien langsam durch die zwi- 
schen den Zerkleinerungswalzen 29 und der konkaven Kriimmung 57 
der Druckplatten 28 ausgeiibten . Beibwirkung zerkleinert werden. 
Weiterhin weiden,da die Druckplatten 28, die in der Mitte des un- 
teren Teils des Zylinders 55 Riicken an Eiicken angeordnet sind, 
einer nach auBen gerichteten elastischen Kraft an ihrem Unter- 
teil ausgesetzt sind, die Griinmaterialien glatt durch die Druck- 
kraft zwischen den konkaven Kriimmungen 57 der Druckplatten 28 
und den Druckwalzen 29 zerkleinert und die in dieser Weise zer- 
kleinerten Griinmaterialien werden kontinuierlich mit Hilfe ei- 
ner Porderschnecke 31 * die am Vorderteii des ' Zylinders 55 ange- 
ordnet ist, aus dem Zylinder 55 entnommen. Weiterhin konnen die 
Griinmaterialien wahrend des Zerkleinerns durch Einleiten von 
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Heiflluft in den Zylinder getrocknet werden, wobei die Porder- 
schnecke 31 mit einer Kaltlif tzerkleinerungseinrichtung 32ver- 
bunden ist. Die Kaltluf tzerkleinerungseinrichtung 32 ist im 
Inneren im wesentlichen in gleicher Weise aufgebaut wie die HeiB- 
luftzerkleinerungseinrichtung 26. Die Griinmaterialien werden in 
der Kaltluftzerkleinerungseinrichtung 32 noch weiter zerkleinert 
und dann mit Hilf e einer Forderschnecke 33 in einen Lager-Ruhr- 
Tank 3* eingebracht und in vorherbestimmter Menge mit Hilf e ei- 
nes Forderbandes 35 aus dem Lager- und Riihrtank 3* in eine MeB- 
einrichtung 36 gefordert. 

Nach und nach wird zerkleinertes Getreide aus einem Behalter 37. 
iiber eine Zerkleinerungsedjirichtung 38 und einen Lager-Ruhr- 
Tank 39 in die MeBeinrichtung 36 eingef iihrt und die definierten 
Mengen des zerkleinerten und getrockneten Griinmaterials und des 
zerkleinerteiGetreides, die in der MeBeinrichtung 36 abgemessen 
wurden, werden mit Hilfe eines Forderbandes 4-1 in den Misch- 
tank iiberf iihrt, der die erste Stufe des oben erwahnten Abschnit- 
tes (C) darstellt. 

Entsprechend diesem Vorgang werden die fermentierte Bagasse, 
das Protein und die anderen Nahrstof f quellen aus dem Fermentier- 
tank 13 und die Mischung aus den Griinmaterialien und des, wie 
oben beschrieben, zerkleinerten Getreides in geeigneten Mengen- 
verhaltnissen in den Mischtank 20 eingefiihrt und darin ausrei- 
chend geriihrt und erg*ben eine nicht getrocknete Mischung fiir 
ein zusammengesetztes Puttermittel. Die nicht getrocknete Mi,- 
schung wird dann mit Hilfe eines Forderbandes 42, das unterhalb 
des unteren Teiles des Mischtanks 20 angeordnet ist, in eine 
Rutsche 43 eingebracht und dann mit Hilfe einer parallel ange- 
ordneten Walzeinrichtung 44, die unterhalb der Rutsche 43 sich 
anschlieBt, zu einem Blatt mit definierter Breite und definier- 
ter Dicke verarbeitet. 

Die Ausfiihrung der Walzeinrichtung 44 ist in den Pig. 12 und 13 
erlautert. Zwei Druckwalzen 74 sind im unteren Teil des Behal- 
ters 73 angebracht, der am oberen Ende einen EinlaB 60 und am 
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unteren Ende einen AuslaB 7? aufweist und in dem die Walzen 74- 
derart angeordnet sind, daB sie mit entgegengesetzter Umlauf- 
richtung betrieben werden konnen und die Materialien tarter Druck 
nach unten fordern* An der mit 72 gekennzeiclineten Stelle ist 
eine Vibrationsvorrichtung angebracht, die eine gleichformige 
Verteilung des nach ttaten geforderten Materials sicherstellt. 
Unterhalb des Behalters 73 ist der hintere Tell einer Eaupen- 
fordereinrichtung 75 mit einer def inierten Lange zur Forderung 
der Materialien aus dem Behalter angebracht. Oberhalb des Forder- 
teils der Eaupenfordereinrichtung 75 ist parallel dazu, urn ein 
Walzen des Materials zu erreichen, eine weitere Eaupenforder- 
einrichtung 76 mit definierter Lange derart angebracht, daB sich 
zwischen den beiden Eaupenf ordereinrichtungen ein Zwischenraum 
77 ergibt, der geringfiigig kleiner ist als die vertikale Breite 
(H) des an dem Behalter 23 angeordneten Auslasses 72* 

In einem in den Fig. 12 und 13 gezeigten Beispiel eines Systems 
dieser Art betragt die vertikale Breite (H) des Aulasses 72 des 
Behalters 73 7 mm , wahrend der Zwischenraum 77 zwischen den 
Eaupenf ordereinrichtungen 75 und 76 5 mm betragt. Dieser Abstand 
kann jedoch reguliert werden. Venn somit die in der oben be- 
schriebenen Einrichtung behandelte fermentierte Mischung in den 
Behalter 73 eingebracht wird, wird die fermentierte Mischung 
zwangsweise mit Hilfe der Druckwalzen 74 , die im unteren Teil 
des Behalters 73 angeordnet sind, auf die darunterliegende Eau- 
penfordereinrichtung 75 gef ordert und dann in Form einer Schicht 
der ferment ierten Mischung mit einer def inierten Dicke, die 
durch die Breite H des Auslasses 72 des Behalters 73 bestimmt 
wird, auf der Eaupenfordereinrichtung 75 weiter bewegt. Die in 
dieser Weise auf der Eaupenfordereinrichtung 75 bewegte Schicht 
aus der f ermentierten Mischung wird in dem Zwischenraum 77 zwi- 
schen den Eaupenf ordereinrichtungen 75 und 76, die in der ange- 
gebenen Pf ed lrichtung betrieben werden, zusammengepresst. Der 
Abstand der beiden Eaupenf ordereinrichtungen ist geringer als 
die vertikale Breite des Aus^ ar.sc>s 72, d.h. der Dicke der 
Schicht, die durch die MischunR gcbildet wird. Die Mischung wird 
dann am Ende der Eaupenfordereinrichtung 75 in Form eines band- 
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• axtigen Produktes mit def inierter Dicke entnommen. Die in Form 
eines Bandes mit def inierter Dicke vorliegende f ermentierte Mi- 
schung wird dann kontinuierlich aus der Raupenfordereinrichtung 
75 auf das Forderband 59 einer Trocknungseinrichtung gefuhrt, 
in der sie einen zick-zack-artig gefiihrten Weg durchlauft und 
nacbdem sie in dieser Weise getrocknet wurde, in die gewiinschte 
Lange zerschnitten. Die Einricbtung zur Trocknung des bandarti- 
gen Produktes ist in den Fig. 8 und 14 erlautert. Wie aus die- 
sen Figuren ersichtlich ist, umschlieBen Drahtnetzforderein- 
richtungen 59 das an der linken Seite der Vorrichtung geformte 
Produkt 84 , das zwischen den zum Pressen dienenden Raupenfor- 
dereinrichtungen 75 und 76 in die Trocknungsleitung 58 ein- 
gebracht wird. Die Trocknungseinrichtung umf asst eine zick-zack- 
artig gewundene Fuhrungsleitung 58 , die am unteren Teil mit drei 
geeigneten Trockenkammern 78 versehen ist und in der das mit 
Hilfe der Netz ford er bander 59 gehaltene bandartig geformte Pro- 
dukt auf einem Zick-Zack-Weg 58 bis zu einem AuslaB 81 gefiibrt 
wird. Oberhalb des Auslasses der zick-zack-artig gewundenen Fuh- 
rungsleitung 58 sind Schneidwalzen 82 angeordnet, durch die die 
Drahtnetzforderbander 59 von der oberen und deren unteren Ober- 
flache des aus dem AuslaB 81 der zick-zack-artig gewundenen 
Fuhrungsleitung 58 austretenden gewalzten und getrocknet en Pro- 
duktes abgetrennt werden, das mit Hilfe einer Aufnahmeeinrich- 
tung 83 abgenommen und in die gewiinschte rechteckige Form \iber- 
fuhrt wird. 

Das rechteckige Produkt wird dann mit Hilfe der Schneideinr: ch- 
tungen 46 auf die gewiinschte Lange abgeschnitten und vexpackt. 
D.h. vor den Walzen 82 ist die zum Zerschneiden des getrockne- 
ten Produktes in die angestrebte Lange geeignete Schneidvor- 
richtung 46 angeordnet. Unterhalb der Schrleideinrichtung 46 be- 
findet sich eine Rutsche 47 zum Stapeln des in dieser Weise zu 
der gewiinschten Abmessung zerschnittenen Produktes, die an ih- 
rem Vorderteil einen AuslaB 85 aufweist. In dieser Weise werden 
die Produkte in die gewiinschte Form zerschnitten, verpackt und 
in der Rutsche 47 gestapelt und verpackt, Somit hat das in 
dieser Weise in der Rutsche 4? gepackte gemischte Futtermittel 
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definierte Abmessungen und kann aus dem unteren Teil der Rut- 
sche 47 entnommen und mit Hilfe eines Wagens 48 etc. in ein la-, 
gerhaus uberfuhrt werden. 

Vie aus den obigen Ausfiihrungen ersichtlich ist, konnen erfin- 
dungsgemaB Vollfuttermittel, die fur Hinder, Pferde, Schweine, 
Gefliigel etc. geeignet sind, kontinuierlich in groflem MaBstab 
und wirtschaftlich bergestellt werden, wobei man als hauptsach- 
liches Rohmaterial die zersetzte Bagasse verwendet, die durch 
Fermentierung unter Verwendung besohderer Pilze bereitet wird, 
und wobei man eine zersetzte Bagasse erhalt, die einen groBen - 
Anteil an Protein und eine verminderte Henge an rohen Fasern 
enthalt. 
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Patentanspriiche • 




Verfahren zur Herstellung eines zusammengesetzten Put- 



termittels, enthaltend Bagasse , Hefe und Protein, das fur Rin- . 
der, Pferde, Schweine Oder Gefliigel geeignet ist, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB man Bagasse zur Bildung von Protein mit Can- 
dida utilis Oder der Mutterhefe Candida utilis yar major und 
zur Zersetzung der rohen Fasern mit Trichoderma viride vermischt, 
die Mischung fermentiert, die fermentierte Mischung mit dem obe- 
ren Teil von Zuckerrohr Oder anderen Griinmaterialien vermischt, 
die erhaltene Mischung in die gewiinschte Form bringt und zu ei- 
nem festen zusammengesetzten Futtermittel trocknet. 

2. Verfahren* gemaB Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB 
die Fermentierung der Bagasse aerob durchgefuhrt wird, indem man 
die Mischung automatisch unter optimalen Bedingungen fur die 
Pilzkultur mit Luft vermischt. 

3. Verfahren gemaB Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB 
man nach dem Permentieren zur Erhohung des Vitamingehaltes und 
des Nahrwertes gepulverte Chlorella und Comfli mit hohem Nahr- 
wert und hoher Arzneimittelwirkung zusetzt. 

4. Verfahren gemaB Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB 
man zur Steigerung des Geschmackes des Produktes Nucleotidf lusr 
gigkeit als Additiv zugibt. 

5. Verfahren gemaB Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB 
man als Additiv zur Zufuhrung von Vitamin eine gereinigte 
Kulturf lussigkeit von Candida flaveri, C. guillier mondire, 
Clostridium acetobutylieum, Eremothe cium ashpyii Oder Ashpya 
gossipii zu der f ermentierten Mischung zusetzt. 

6. Verfahren gemaB Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB 
man vor der Fermentierung Saccharomyces cerevisiae als zusatz- 
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liche Proteinquelle zugibt. 

7 # Verfahren gemaB Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB ' 

die Fermentierung in einem Vielstuf ensystem durchgefiihrt wird. 

8* Verfahren gemaB Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB 

man zu der zu f ermentierenden Mischung pulverf ormiges Calcium- 
carbonat zugibt*. 

9. Vorrichtung zur DurchXuhrung des Verf ahrens gemaB einem 
der Anspruche 1 bis 8, gekennzeichnet durch 

(A) ein Bagassebehandlungsystem, bestehend aus einer Einrichtung 
(1) zum Zerkleinern der Bagasse, einer Einrichtung (3) zum Riih- 
ren der in : dieser Weise zerkleinerten Bagasse, Einrichtungen 

(5, 18) zum Fermentieren der geriihrten Bagasse, Einrichtungen 
(8, 9, 10, 11) zum Zersetzen der Bagasse mit Abf allmelasse mit 
'einem eingestellten pH-Wert, Einrichtungen (I6,66)mit . deoaizur Bii- 
dung von Protein komprimierte Luf t in die Bagassemischung einge- 
fiihrt wird und Einrichtungen (17> 19) zur Forderung der behan- 
delten Bagasse zu einer Vielzahl von Tanks und zum Abziebsi der be- 
handelten Bagasse aus den Tanks nach Ablauf eines definierten 
Zeitintervalls, 

(B) ein Griinmaterialbehandlungssystem, bestehend aus Einrichtun- 
gen (22) zum Zerkleinern des Grunmaterials, d.h. des oberen 
Teils von Zuckerrohr, von Grasern, Blattern und anderen Materia- 
lien dieser Art, einer Einrichtung (24) zum Riihren des zerklei- 
nerten Grunmaterials, einer Einrichtung (26) zum Trocknen des 

f ein zerkleinerten Grunmaterials mit HeiBluf t und einer Ein- 
richtung (32) zum Trocknen des Grunmaterials mit Kaltluft, und 

(C) ein Mischsystem, bestehend aus Einrichtungen (36, 20) zum 
Vermischen des Grunmaterials aus dem System (A) mit Getreiden 
in einem definierten Mischverhaltnis und einer Einrichtung (20) . 

; zum Vermischen der f ermentierten Bagasse aus dem System (A) mit 
der oben erhaltenen Mischung aus dem Griinmaterial und dem Ge- 
treide. 

10. Vorrichtung gemaB Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, Kn 
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daB die Vorrichtung zusatzlich eine Walzeinrichtung (44) zum 
• Walzen des gemischten Futtermittels aus der Mischeinrichtung 
(20) zu eihem bandformigen Produkt mit definierter Dicke und 
definierter Breite und eine Rutsche (47) zum Stapeln und Ver- 
packen des Materials nach dem Trocknen und dem Zerschneiden in 
die gewunschten Abmessungen umf asst. 

11. Vorrichtung gemaB Anspruch 9* dadurch gekennzeichnet, 
daB die Einrichtung zur Behandlung des Griinmaterials einen Zy- 
linder (55) umf asst, der am oberen und hinteren Teil zur Zufxih- 
rung des Griinmaterials mit einer Forderschnecke (25) f am vorde- 
ren Ende mit einer Forderschnecke (31) zum Abziehen des behan- 
delten Griinmaterials versehen ist und der an der inneren Wan- 
dung eine Ford erschne eke (27) aufweist, die das in dieser Wei- 
se zugefiihrte Grunmaterial weiterfordert, wenn der Zylinder 
sich dreht und tier mit zwei sich an der Biickseite beriihrenden 
Druckplatten (28) ausgeriistet ist, die eine konkav gekriimmte 
Aussenseite (57) aufweisenund die am unteren Teil elastisch 

wn einer Kraft nach aufien gepresst werden und der Zylinder (55) 
weiterhin zwei Zerkleinerungswalzen (29) aufweist, die gleitend 
langs der konkaven Kriimmung (57) der Druckplatten (28) sich 
drehen konnen und das aus dem oberen Teil des Zylinders nach 
unten fallende Griinmaterial zerkleinern, umfasst. 

12. Vorrichtung gemaB Anspruch 9$ dadurch gekennzeichnet, 
daB die Einrichtung (18) zum Fermentieren und Ruhren der Bagas- 
se unter Ausbildung des zusammengesetzten Futtermittels einen 
Lagertank (63) umf asst, der mit einem Einlafi (61) und am un- 
teren Teil mit einem automatischen AuslaB (6*0 zur Entnahrae der 
f ermentierten Bagasse versehen ist, und der in mehreren Etagen 
mit einer Mehrzahl von Drehachsen (65) ausgeriistet ist t die 
mit Rulirern (67) versehen sindund der weiterhin^fm oberen 
Teil eine mit Spriihdusen (66) versehene Zufuhrungsleitung (68) 
en t halt. 

13* Vorrichtung gemafi Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, 

daB die Einrichtung (44) zum Walzen, . Trocknen und Schneiden dbr 
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f ermentierten bagassehaltigen Mischung • 

(1) eine Raupenf ordereinrichtung (75) zur Forderung des in ei- 
nem Behalter (73) enthaltenen, am unteren Teil dieses Behalters 
austretenden f ermentierten zusammengesetzten Futtermittels, 

(2) einer Raupenf ordereinrichtung (76), die oberhalb der Raupen- 
f order einrichtung (75) angeordnet ist, zum Verpressen des zu- 
sammengesetzten Puttermittels zu einer definierten Dicke, 

(3) eine zick-zack-f ormig angeordnete Trocknungsleitung (58) , 
die sich an die Raupenf ordereinrichtungen (75 und 76). anschlieBt, 
zum Sterilisieren und Trocknen des so gepressten Blattes aus 
einem zusammengesetzten Futtermittel, das durch Drahtnetzf 6r- 
derbander (59) umschlossen wird, 

(4) eine Einrichtung (82) zum Abtrennen der Drahtnetzf orderban- 
der (59) von den getrockneten zusammengesetzten Futtermitteln 
und eine Einrichtung (46) zum Zerschneiden des getrockneten zu- 
sammengesetzten Futtermittels in definierte Abmessungen umf afit. 

14. Vorriclrfcung gemaB Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, 
daB die Einrichtung (44) zum Trocknen und Walzen der f ermentier- 
ten Bagassemischung 

(1) einen Behalter (73) > der am oberen Teil einen EinlaB (60) 
und am unteren Teil einen AuslaB (7?) mit definierter vertika- 
ler Breite aufweist, 

(2) in dem Behalter enthaltene Druckwalzen (74) , die durch ihre 
Drehung die Mischung nach unten fordern, 

(5) eine Raupenf ordereinrichtung (75) mit definierter Lange, die 
unterhalb des Behalters angeordnet ist, und 

(4) eine Raupenf ordereinrichtung (76) , die oberhalb des Vorder- 
teiles parallel zu der ersten Raupenf ordereinrichtung (75) der- 
art angeordnet ist, dafi sich zwischen die sen beiden Raupenf or- 
dereinrichtungen ein Zwischenraum (77) ergibt, der geringfiigig 
kleiner ist als die vertikale Breite des Auslasses (72) des 
Behalters, umf asst. 
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